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Domein
Ch. Pétrus

Pétrus wordt algemeen aanzien als de beste wijn uit de Pomerol. De wijngaard is, in tegenstelling
tot de roem van zijn product, klein (slechts 11,5 hectare). Daarvan worden 11 hectare ingenomen
door merlot-druiven, een halve hectare is cabernet franc. De jaarlijkse productie, afkomstig van
relatief oude stokken, bedraagt slechts 350 hectoliter. De oogst gebeurt vrij vroeg op het jaar, en
er wordt gegist met een zeker percentage aan gesteelde druiven, hetgeen voor een deel de
robuustheid van de wijn verklaart. Er wordt bijzonder streng op kwaliteit gelet, en het
alcoholgehalte is niet zelden meer dan 14°. Tot aan het einde van de Tweede Wereldoorlog was
het domein in handen van de familie Arnaud. In 1949 werd het verkocht aan mevrouw Loubat.
Haar overtuiging van de absolute kwaliteit van de wijn heeft een levendig precedent geschapen.
Toen zij in 1961 stierf, verviel het domein aan haar familie, die in 1964 de helft van de aandelen
verkochten aan Jean-Pierre Moueix. Moueix zelf had een handelsmaatschappij opgezet in de
jaren voor de oorlog en verwierf langzamerhand eigendom op de rechteroever van de Gironde.
Hij vestigde zijn reputatie vanuit het niets, terwijl zijn erfgenamen momenteel 12 domeinen
bezitten of aandeelhouder of manager zijn van deze domeinen.

Smaak

Altijd zeer diepe kleur. Pétrus is hét monument van Pomerol! Deze romige en gedistingeerde wijn
die zo zacht is in aanzet en toch een ongelofelijke kracht bezit is gewoon magistraal! Tijdens zijn
jeugd heel veel fruit, maar ook wat hout. Na wat evolutie krijgt men een brede waaier aan geuren,
fruit, kruidigheid, chocolade en truffel. De afdronk lijkt oneindig. Super, helaas schaars en erg
duur.

Gerechten
Vlees - rood | Lam

Algemene info

Type: Rode wijn

Druivenrassen: Merlot (95%), Cabernet Franc (5%)
Te bewaren (jaren): "> 10"

Serveertemperatuur: 17°C
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