Wijnfiche

DULST Pavillon Rouge - Sec. Vin du Chateau
nnmee Margaux | Margaux
Frankrijk (MARGAUX) — 2016
Vinificatie

De rode druivenoogst vond plaats van 18 september tot 6 oktober. De kleine druiven met hun
dikkere schil hintten naar een zeer hoge tannine concentratie. De klimatologische
omstandigheden van 2015 zijn in feite kenmerkend voor zeer grote jaargangen zoals 2005, 2009
en 2010.

Smaak
Dit is een wijn met erg veel concentratie en smaakintensiteit. Aroma's van pruim, zwarte kers,

pepermunt en kruiden zorgen samen met ragfijne tannines voor een elegante wijn met een
lange finale.

Gerechten
Wild - konijn, Wild - haas, Rundsvlees - gebraden, Lamsvlees - gebraden

Algemene info

Type: Rode wijn

Druivenrassen: Merlot (13%), Cabernet Sauvignon (84%), Petit Verdot (3%)
Teeltwijze: Traditioneel

Te bewaren (jaren): "> 10"

Serveertemperatuur: 17°
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