
Wijnfiche

Dom Perignon - in giftbox - Brut
Champagne

FRANKRIJK (CHAMPAGNE) — 

Domein
Dom Perignon
Dom Pérignon wordt alleen uit de beste crus samengesteld. Er wordt uitermate streng
geselecteerd op rijp en gezond fruit. Alleen de best gerijpte chardonnays uit Cramant, Chouilly,
Avize en Le Mesnil en de mooiste pinots noirs uit Bouzy, Aÿ, Verzenay, Mailly en Hautvillers
komen in aanmerking voor Dom Pérignon. En dan is er natuurlijk de hand van de meester.
Richard Geoffroy, chef de cave bij Dom Pérignon, weet met zijn hele team steeds weer een
kunstwerk neer te zetten.

Vinificatie
De most fermenteert bij 8 -10ºC in roestvrijstalen vaten en ondergaat de volledige malolactische
gisting. De wijn rijpt 8 jaar op sur lie. De oogst van 2010 werd gekenmerkt door een zeer koude
winter met zware vorst. Het weer verbeterde in de lente en vroege zomermaanden met koele en
constante temperaturen. In augustus en september bemoeilijkten stormen en vochtige
omstandigheden het rijpingsproces. Een groot deel van de Pinot Noir, die dunne schilletjes heeft,
bezweek aan rot. De wijngaarden van Dom Perignon in het Grand Cru-dorp Verzenay
produceerden een aantal uitstekende Pinot Noirs, maar er waren niet veel voorbeelden van
geweldige PN uit 2010. Chardonnay daarentegen was van superhoge kwaliteit, zelfs een van de
beste Chardonnay-jaren in de afgelopen tien jaar.

Jaar specifieke information
18.5/20 Jancis Robinson

Smaak
De geur onthult aroma's van tropisch fruit – groene mango, meloen, ananas – aangevuld met
zeste van sinaasappel en mandarijn. De wijn is erg smaakvol, geconcentreerd en full-bodied. In
de mond merk je een stevige structuur met dezelfde tropische aroma's als in de neus. Tot slot
volgt er een persistente en hele lange afdronk.

Gerechten
Oesters - gegratineerd | Krab | Kreeft | Vis - sole meunière | Aperitief
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Algemene info
Type: Schuimwijn
Druivenrassen: Chardonnay (54%), Pinot Noir (46%)
Teeltwijze: Traditioneel
Te bewaren (jaren): > 10
Serveertemperatuur: 8-10°C
Smaakprofiel: Complex droog 
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