Wijnfiche

DULST Chéateau Armailhac - 5e G.C.C. |
pme e Pauillac
Frankrijk (PAUILLAC) — 2019
Domein

Ch. Armailhac

Chateau d'Armailhac dank zijn naam aan Dominique d'Armailhacq, een schurk die in de 18e
eeuw zijn landgoed uitbreidde met grond van boeren die hun lening niet op tijd terug konden
betalen. De wijnen van Mouton d'Armailhacq verdwenen in het niets naast de wijnhuizen Mouton
Rothschild en Pontet-Canet. Toen Armand d'Armailhacqg, erfgenaam van het wijnhuis, alleen nog
Cabernet Sauvignon en Merlot aanplantte en de kwaliteit aanzienlijk verbeterde ging het een stuk
beter met het wijnhuis. De familie Comte de Ferrand die het wijnhuis overnamen bleven ook de
nadruk leggen op kwaliteit. Vanwege geldnood verkoopt de familie het wijnhuis in 1933 aan
baron Philippe. Hij verandert de naam in 1945 in Chateau Mouton-Baron-Philippe en renoveert
het wijnhuis. In 1976 verandert die naam na de dood van de vrouw van Philippe in Mouton-
Baronne-Philippe en in 1991 werd die naam veranderd in Chateau d’Armailhac.

Vinificatie
Oogst tussen 19 september en 9 oktober.

Smaak

Dieprode kleur met granaatkleurige accenten. De neus verspreidt intense aroma's van zwart
fruit, vanille, peper en zoete specerijen. Gestructureerde aanzet met een soepel en satijnen
middenpalet, gekenmerkt door zwarte vruchten en chocolade. De gladde tannine zijn perfect
geintegreerd en de wijn eindigt in een bloemige afdronk met toetsen van zoethout.

Gerechten
Lamskoteletjes | Lamsbout | Barbecue - ribbetjes
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Algemene info

Type: Rode wijn

Druivenrassen: Cabernet Franc, Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot
Teeltwijze: Traditioneel

Te bewaren (jaren): > 10

Serveertemperatuur: 16-18 °C
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