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Domein

Chateau Peymouton

Chateau Peymouton maakt deel uit van Chateau Laroque, een historische Grand Cru Classé in
Saint-Emilion, op 3,5 km van het historische centrum. Laroque is één van de grootste kastelen uit
de appellatie en vindt zijn corsprong in de 12de eeuw. Het was een tactische vestiging om de
Dordogne-rivier te beschermen. Het domein werd in 1935 gekocht door de Beaumartin familie
en in dejaren 1960 werd het volledig gerenoveerd. In 1996 kreeg Ch. Laroque de Grand Cru
Classé status voor 27 hectare van hun wijngaard. De overige 31 hectare die hier niet toe
behoorden, werden vanaf dan gebruikt voor een nieuwe wijn: de Chateau Peymouton.

Vinificatie

De druiven worden perceel per perceel geoogst op het optimale rijpingsmoment. Na een zachte
extractie verloopt de alcoholische gisting temperatuurgecontroleerd in roestvrijstalen tanks. De
wijn rijpt vervolgens gedurende 12 maanden in Franse eikenhouten vaten, wat zorgt voor extra
complexiteit, structuur en verfijning zonder het fruitige karakter te overheersen.

Smaak

Deze wijn heeft een rijke en complexe smaak, typisch voor de Saint-Emilion regio. Het heeft
aroma'’s van donker fruit zoals zwarte bes, kers en pruim, aangevuld met subtiele kruiden en een
lichte hint van eikenhout door de rijping in eiken vaten. De tannines zijn goed geintegreerd,
waardoor de wijn soepel aanvoelt, maar tegelijkertijd een goede structuur heeft. De afdronk is
lang en fruitig, met een delicate balans tussen de fruitigheid en de verfijnde houttonen.

Gerechten
Gebraad | Rundsvlees | Kaas
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Algemene info

Type: Rode wijn

Druivenrassen: Merlot (72%), Cabernet Franc (22%), Cabernet Sauvignon (6%)
Teeltwijze: Traditioneel

Te bewaren (jaren): > 10

Serveertemperatuur: 17-18 °C

EAUX

Smaakprofiel: Soepel sappig el

PEYMOUTON
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