Wijnfiche

DULST Domaine Brana - Herri Mina Blanc |
e Irouléguy
Frankrijk (SUD OUEST) — 2024
Domein

Dom. Brana

De familie Brana is in 1897 begonnen met een wijnhandel, ondertussen al vier generaties
geleden. Ze zijn gelegen in het Franse Baskenland, rond Irouléguy en Saint-Jean-Pied-de-Port.
Later, in de 20e eeuw, startten ze met een wijndomein en in 1974 is er een destilleerderij
bijgekomen. Zij maken zowel wijn als destillaten, wat vrij typisch is voor kleine artisanale huizen in
die regio.

Hun wijnen komen vooral uit de appellatie Irouléguy, één van de kleinste wijnappellaties van
Frankrijk. Ze produceren met een sterke focus op terroir en duurzame/biologische

landbouw. Hun destillaten behoren inmiddels tot het beste wat er op dit gebied in Frankrijk te
vinden is. Het domein is inmiddels 23 hectare groot, waarvan 16 hectare wijngaard.

Vinificatie

Het Domaine Herri Mina ligt in de gemeente Ispoure en is eigendom van Jean-Claude Berrouet,
de legendarische wijnmaker van Pétrus. Deze bergwijngaard, 300 meter boven de zeespiegel,
heeft wijnstokken die groeien op een bodem van rode zandsteen. De bewerkte opperviakte
bedraagt 1,2 hectare en is gedurende vijf jaar biologisch bewerkt. Het team van Brana staat in
voor de oogst en de vinificatie. De druiven worden op optimale rijpheid met de hand geoogst,
gevolgd door een directe persing van volledige trossen. De botteling vindt plaats in de maand
april.

Smaak

Deze wijn schittert met zijn lichte kleur en subtiele gouden fonkelingen. In de neus ontvouwt zich
een complex aroma van pompelmoes, passievrucht en zeste van appelsien, met witte bloemen
op de achtergrond. De mond is aromatisch, rechtlijnig en harmonieus. Als je de wijn niet te koud
serveert, krijgt hij een voller en ronder gevoel.

Gerechten
Kaas - geitenkaas | Vis | Vlees - wit | Aperitief
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Algemene info

Type: Witte wijn

Druivenrassen: Gros-Manseng (80%), Petit Manseng (20%)
Teeltwijze: Duurzaam/ HVE / Terra vitis

Te bewaren (jaren): + 7-10

Serveertemperatuur: 12°C

Smaakprofiel: Aromatisch fris
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