Wijnfiche
DULST Tarani Sauvighon - 18,7 cl| Comté
et e Tolosan IGP
Frankrijk (SUD OUEST) — 2024

Vinificatie
De druiven worden ontsteeld en krijgen een schilweking van 4 uur, gevolgd door pneumatisch

persen en klaring. De gisting duurt 12 dagen bij 16-18°C in inox cuves. Daarna wordt de wijn
zacht gefilterd.

Smaak

Goudgeel met groene tinten. In de neus citrus en wit fruit. De smaak is fris en delicaat.

Gerechten
Vis - gegrild | Vis - Zeevruchten | Aperitief

Algemene info

Type: Witte wijn

Druivenrassen: Sauvignon blanc
Te bewaren (jaren): "+ 1-2"
Serveertemperatuur: 8-10 °C
Smaakprofiel: Aromatisch fris
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