
Wijnfiche

La Sima | Manchuela DO Tempranillo
Spanje (CASTILLA LA MANCHA) — 2018

Domein
La Sima
Sinds hun begin is dit familieproject mogelijk geworden dankzij de droom van de familie Pardo
Tolosa, om hun eigen wijnen exclusief uit hun 50ha- grote wijngaard te produceren met
wijnstokken van meer dan 20 jaar oud.

Vinificatie
7 - 10 dagen maceratie met gecontroleerde gisting bij 20 ° C met volledig ecologische
behandeling.

Smaak
Deze rode wijn heeft een mooie, intense kleur vna kersen. In de neus vinden we aroma's terug
van rijp rood fruit, aardbei, bramen, pruimen, hout en toast. De aanzet op het pallet is vrij licht,
met aroma's van zoethout en kruiden. Medium body met een vrij lange finish.

Gerechten
Vlees - rood, Stoofpotje, Lamsvlees - gebraden, Barbecue

Algemene info
Type: Rode wijn
Druivenrassen: Tempranillo (100%)
Teeltwijze: Biologisch
Te bewaren (jaren): "+ 1-2"
Serveertemperatuur: 16-18°C
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