Wijnfiche

DULST Chateau Margaux - ler G.C.C. |
nmee Margaux
France (MARGAUX) — 2012
Vinification

Traditionele vinificatie op 100% nieuwe eiken vaten.

Taste

Een expressieve en rijpe wijn. In de neus eerst het aroma van rijp rood fruit, nadien indrukken
van hout en het gegrilde. In de mond een geconcentreerde wijn, erg expressief met heel veel
fruit en finesse en tannines van goede kwaliteit. Het is aangeraden om van deze vrouwelijke en
delicate wijn te genieten na 10 jaar fleslagering.

Food pairing
Calfs nuts - stewed, Roast beef, Poultry - guineafowl with blueberries, Lambscarré - roasted

General information

Type: Red wine

Grape varieties: Cabernet Franc (2%), Merlot (10%), Cabernet Sauvignon (87%), Petit
Verdot (1%)

Viticulture: Traditional

Storage (years). > 10

Serving temperature: 17-18° ITEAU MAF
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