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Domaine
Ch. Rauzan Ségla
Pierre de Mesures de Rauzan vestigde dit domein in Margaux in 1661. Tegen het moment dat de
wijnen geklasseerd werden voor de wereldtentoonstelling (1855) was het domein opgesplitst in
Rausan-Ségla, Rauzan-Gassies, Desmirail en Marquis de Terme. Een andere vroegere eigenaar,
de familie Cruse, momenteel eigenaar van Château d’Issan, bouwde het huidige château in 1903.
De familie Cruse bleef eigenaar tot 1956. Nadien kende het château nog verschillende nieuwe
eigenaars tot het uiteindelijk door het luxegoederen concern Chanel in 1994 het château werd
opgekocht. De oppervlakte van de wijngaarden is ongeveer 52 ha met een aanplant van cabernet
sauvignon (54%), merlot (40%), petit verdot (5%) en cabernet franc (1%). De gemiddelde leeftijd
van de wijnstokken is 30 jaar. 100% van het sap wordt vergist op staal (inox). De gemiddelde
productie per jaar is 20.000 kisten van 12 flessen.

Vinification
Élevage 18 mois avec 60 % de barriques neuves.

Dégustation
La première expression aromatique est toute en douceur et subtilité, florale, évoquant la rose
aux cent pétales et des touches d’aubépine. Printanier, le sillage est fin, rafraîchi par la sève d’une
fleur blanche. A l’aération, le nez s’enveloppe d’une trame chocolatée, un accord gourmand
combinant pralin et café. L’attaque en bouche lui est fidèle, veloutée. Le toucher de tanin déjà
très enveloppé. Un dynamisme certain accompagne la dégustation et l’allonge, tempère la
densité du millésime. 2020 est un vin complet, maîtrisé, gommant en un instant tous les tracas
d’une année éprouvante.

Mets adaptées
Fromage - fort | Veau - rôti aux girolles | Canard - grillé | Steak - agneau
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Caractéristiques
Type: Vin rouge
Cépage: Cabernet Sauvignon (60%), Merlot (36%), Petit Verdot (3%), Cabernet Franc
(1%)
Viticulture: Traditionnel
Stocker (années): > 10
Servir à: 16-18 °C
Profil de goût: Complexe, structuré et tannins puissants 
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