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La Chablisienne

La Chablisienne werd in 1923 geboren toen een groep van 180 kleine boeren zich aaneensloot
tot een cooperatie. Chablis, gelegen tussen Parijs en Beaune is een schattenkamer van wijnen.
De wijngaarden liggen op beide oevers van de rivier Serein verspreid over 20 dorpen (6800
hectare). Van de 4700 hectare in productie vertegenwoordigt la Chablisienne alleen al 25%.
Vaulorent maakt deel uit van de Fourchaume wijngaard en wordt slechts gescheiden door een
weg van de Grand Cru berg. Je mag de wijn een kleine grand cru aan een zacht prijsje noemen.

Vinification

Les vignes sont plantées en exposition sud-est, sur la rive gauche de la Serein, dans la commune
de Chablis. La densité de plantation est de 5 500 a 6 500 pieds par hectare, avec un age moyen
de 25 ans. La vinification traditionnelle comprend une clarification statique avant fermentation.
La fermentation alcoolique et la fermentation malolactique se font dans une combinaison de fUts
en bois et de cuves inox. Enfin, le vin bénéficie d'un élevage supplémentaire de 12 mois sur lies,
toujours en combinaison bois et inox.

Dégustation

Ce Chablis 1er Cru présente une robe jaune pale aux reflets verts. Le nez révele des arémes de
fruits blancs et jaunes mdrs, avec une touche lactée. La bouche est vive, portée par une belle
acidité, équilibrée par la maturité du fruit et des notes épicées. Le vin est minéral, avec des notes
de groseille, de pamplemousse et de poivre en finale.

Mets adaptées
Hultres - gratinée | Homard Belle-vue | Crevettes grillées | Apéritif
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Caractéristiques

Type: Vin Blanc

Cépage: Chardonnay (100%)
Viticulture: Traditionnel

Stocker (années): + 7-10

Servir a: 10-12°C

Profil de goGt: Complex non boisé
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