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Domaine

Ch. Beychevelle

Chateau gelegen in Saint-Julien, De plaats maakt deel uit van het arrondissement Lesparre-
Médoc. Chateau Beychevelle is een prestigieuze Cru Classé doordrenkt met drie eeuwen
geschiedenis. Beychevelle was de passie van de Ducs d'Epernon. De eerste Graaf, Jean-Louis
Nogaret de la Valette, Franse groot- admiraal, oogstte enorme macht. Volgens de legende,
moesten alle schepen hun zeilen halfstok hangen als ze voorbij het kasteel vaarden ter ere van
de machtige kasteelheer. Dit was de verklaring voor de naam Baisse-voile, later gewijzig in
Beychevelle. Het Kasteel is gerestaureerd in de 17e eeuw door de Marquis van Brassier in 1757.
Het werd onlangs nog volledig hersteld naar zijn oorspronkelijke glorie. Het domein is 77 ha
groot (65% Cabernet Sauvignong, 31% Merlot, 5% Cabernet Franc en 2% Petit Verdot). De
druiven worden handmatig geplukt waarna de wijn voor minstens anderhalf jaar in de stenen
kelders verdwijnt.

Vinification
Les raisins sont cueillis manuellement. Le vin est élevé pendant 18 mois en fUts de chéne
francais.

Dégustation

Il s'agit d'un style mi-corsé et plus léger de St-Julien. Le vin révele une couleur rouge rubis
profond avec des arbmes de fraise, de cerise noire et de cuir ainsi que des notes épicées et des
tons terreux. C'est un vin tres rafraichissant et délicat, avec une finale longue et savoureuse et un
énorme potentiel de garde (jusqu'a 15 ans).

Mets adaptées
Viande - rouge | Steak | Gibier | Fromage
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Caractéristiques

Type: Vin rouge

Cépage: Cabernet Sauvignon (50%), Merlot (45%), Petit Verdot (4%), Cabernet Franc
(1%)

Viticulture: Raisonnée

Stocker (années): > 10

Servir a: 17°C

Profil de goGt: Complexe, structuré et tannins puissants

— SAINT-JULIEN

DULST wijn met advies - Bierbeekstraat 21 - 3052 Blanden
Tel: 016/40 10 28 | E-mail: wijnen@dulst.be | www.dulst.be



