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Ch. Léoville Las Cases

Chateau Léoville-Las-Cases is het paradepaardje van Saint-Julien en wordt door Jean-Hubert
Delon geleid als was het een Premier Grand Cru. Kwalitatief heeft dit chateau zich volgens vele
kenners dan ook inmiddels tussen de Premiers Grands Crus genesteld. Sinds 1994 zwaait de
familie Delon hier de plak, en zijn ze tevens eigenaar Ch. Potensac in de Médoc en Ch. Nénin in
Pomerol. De 97 hectare aan wijngaarden zijn aangeplant op de stenige kleigrond tussen het dorp
van Stjulien en de aangrenzende wijngaard van Ch. Latour. De wijngaarden zijn voor een
meerderheid van 65% procent aangeplant met Cabernet Sauvignon, wat ook altijd terug komt in
de finale blend. De wijnstokken zijn gemiddeld 32 jaar oud en het domein produceert gemiddeld
30.000 kisten per jaar. Door een relatief lage temperatuur aan te houden tijdens de fermentatie
krijgt de wijn een exotische en geparfumeerde neus, misschien wel de mooiste van de streek!

Vinification
Vendanges entre le 15 septembre et le 4 octobre 2017.

Dégustation

Le millésime 2017 nous a donné des Ter vins dotés d'une belle maturité et des seconds vins
particulierement réussis grace a l'attention portée sur les jeunes vignes. Les Merlots sont riches,
les Cabernets Francs fins et élégants, et les Cabernets Sauvignons puissants et structures.
L'assemblage du Grand Vin exprime des notes de fruits mdrs associées a une belle fraicheur. La
trame tannique, puissante mais tres soyeuse et élégante, s'étire vers une finale particulierement
longue et complexe.
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Caractéristiques

Type: Vin rouge

Cépage: Cabernet Sauvignon (79%), Cabernet Franc (11%), Merlot (10%)
Viticulture: Traditionnel

Stocker (années): > 10

Servir a: 15-18° C
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