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Ch. de la Charriére

Yves Girardin, dixieme génération d'une véritable famille de vignerons, a acquis ce domaine en

2003. Il a entierement rénové la propriété et fait construire de nouvelles caves. Aujourd’hui, son
fils Benolt participe a la gestion du domaine, marquant ainsi larrivée de la onzieme génération.

Vinification

Vendanges manuelles avec double tri a la vigne et sur table de tri. Pressurage direct avec
débourbage a froid pendant une période de 24h a 36h. Puis élevage sur lie en barriques de
chéne francaises (10-12 mois, 20% fQts neuves). Clarification et filtration légere avant la mise en
bouteille. Mise en bouteille en lune descendante.

Dégustation
Robe or clair. Nez intense. Bouche enveloppante par sa matiere et délicate par ses parfums. La
puissance s'installe peu a peu tout en respectant I'équilibre fruit fraicheur

Mets adaptées
Poisson en sauce | Poisson - réti au beurre | Viande - blanche | Viande de veau

Caractéristiques

Type: Vin Blanc

Cépage: Chardonnay (100%)
Viticulture: Traditionnel
Stocker (années): + 3-5

Servir a: 12°C

Profil de goGt: Complex boisé
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