Wijnfiche

DULST Chateau Beychevelle - 4e G.C.C.| St.
nmm Julien
France (SAINT-JULIEN) — 2021
Dégustation

Le Chateau Beychevelle 2021 présente une robe rouge pourpre brillante. C'est un vin généreux,
étonnamment accessible des sa jeunesse. Le nez révele des notes séduisantes de mUres, de
cerises noires et de chocolat noir. Un Bordeaux exceptionnel et harmonieux : a la fois puissant et
soyeux, frais et fruité, avec une longue finale. Une belle expression d'un terroir d'exception.

Mets adaptées
Cotelette d'agneau | Volaille | Steak - grillé | Filet du canard

Caractéristiques

Type: Vin rouge

Cépage: Cabernet Sauvignon (51%), Merlot (45%), Petit Verdot (4%)
Viticulture: Traditionnel

Stocker (années): "

Servir a: 18 °C

Profil de goGt: Complexe, structuré et tannins puissants
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