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Ch. Malartic lagraviere

Het Domein Lagraviere is befaamd vanwege zijn uitstekend terroir en zijn bekende "heuveltje"
van grind. Ter ere van de Graaf Hippolyte de Malartic, admiraal in dienst van de koning van
Frankrijk en eigenaar van het domein, werd het chateau in de 18e eeuw herdoopt in Malartic-
Lagraviere. Sinds 1996 is het domein eigendom van het Belgische koppel Michele en Alfred-
Alexandre Bonnie die het landgoed volledig renoveerden. Zij zorgden ervoor dat Chateau
Malartic Lagraviere een waardige plaats kreeg onder de grote Bordeaux wijnen. De wijnen van
Chateau Malartic Lagraviere zijn gekend over de hele wereld omwille van hun complexiteit,
kracht, elegantie en evenwicht.

Vinification

Vendanges: Manuelles, intra-parcellaires, double table de tri.

Vinification: Petites cuves tronconiques bois, inox thermo-régulées et a double paroi.

Flevage: Assemblage précoce, élevage traditionnel sur lies fines en flts de chéne francais - 30%
de bois neuf.

Durée d'élevage 15 mois

Dégustation

Ce Comte de Malartic est la nouvelle appellation du second vin du Chateau Malartic. La robe est
d'un bleu pourpre profond et les arébmes de prune, de cassis et de confiture de groseille. En plus
du fruit, on sent des notes de taille de crayon, d'écorce et de poivre noir en arriere-plan. La
bouche est mi-corsée a corsée, juteuse, avec des tanins souples et une finale épicée.

Mets adaptées
Filet de beceuf | Viande - grillée | Barbecue | Entrecote
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Caractéristiques

Type: Vin rouge

Cépage: Merlot (78%), Cabernet Sauvignon (18%), Petit Verdot (4%)
Viticulture: Raisonnée

Stocker (années): + 7-10

Servir a: 18 °C

Profil de goGt: Souple et juteux
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