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Domaine
Domaine de Montmarin
Het Domaine de Montmarin ligt op slechts twee kilometer van de zee en strekt zich uit over meer
dan 400 hectare. Het ligt vlak bij Béziers, ten zuidwesten van Montepellier. Nicolas de Sarret
kocht het domein in 1488 en zijn nakomelingen hebben het tot op heden behouden. Vandaag is
het domein in handen van de 14de (!) generatie en focust deze volledig vrouwelijke familie zich
op de biologische wijnbouw. Het Domain de Montmarin telt 85 hectare wijngaard waarin 11
verschillende druivenrassen worden geteeld. Dit laat de familie toe om een breed scala aan
wijnstijlen te creëren. Bovendien profiteren ze van een bevoorrechte terroir op klei-kalksteen en 
zand-slibbodems en van de maritieme zeelucht die, dankzij mildere temperaturen, de 
aromatische kwaliteit van de wijnen bevorderen.

Vinification
Pelliculaire de 12heures, débourbage à froid (5/6 jours), fermentation basse au début puis
remontée progressive pour arriver à 18° maxi. barbotage azote gaz carbonique régulier pendant
1 mois, puis élevage sur lies durant 3 mois

Dégustation
Robe jaune dorée est limpide et brillante. Nez expressif et complexe. Il révèle des arômes de
citron et de pamplemousse, enrobés de pêche blanche et de fleurs blanches. Bouche d’une belle
élégance et légèreté. La trame est équilibrée entre douceur et fraîcheur. Les arômes sont
rehaussés d’une touche d’amande fraîche avec une finale de fleur de citron. Vin salivant,
harmonieux et frais.

Mets adaptées
Poisson - cuit | Assiette de légumes | Côtelette | Apéritif
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Caractéristiques
Type: Vin Blanc
Cépage: Chardonnay (37%), Viognier (25%), Roussanne (25%), Sauvignon blanc (13%)
Viticulture: Biologique
Stocker (années): + 2-3
Servir à: 8-10 °C
Profil de goût: Aromatique frais 
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