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Ch. de Trinquevedel

Het chateau Trinquevedel, een statig herenhuis uit de 18de eeuw, is een van de meest
prestigieuze huizen in Tavel. In 1936 werd het gekocht door Eugene Dumoulin. Momenteel wordt
het gerund door Guillaume Dumoulin, vierde generatie van het familiebedrijf. Het domein is 32
ha groot en bezit een identieke ondergrond van ronde stenen zoals in Chateauneuf (galéts).

Dégustation

Heldere granaatrode kleur. Een rijke, kruidige en getoaste neus met rood fruit en cacao. Een
warm en gul mondgevoel waarbij de zuiderse toetsen (mediterrane kruiden en drop) verweven
zijn met een discrete houttoets.

Mets adaptées
Viande - grillée | RagoUt d'agneau | Carré d'agneau roti | Canard - grillé | Filet du canard

Caractéristiques

Type: Vin rouge

Cépage: Syrah, Mourvedre, Grenache
Viticulture: Traditionnel

Stocker (années): + 7-10

Servir a: 16 - 18°C

Profil de goGt: Complexe et généreux
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