Wijnfiche
DULST Tarani Sauvignon - 18,7 cl| Comté
e asEs Tolosan IGP
France (SUD OUEST) — 2025

Vinification
De druiven worden ontsteeld en krijgen een schilweking van 4 uur, gevolgd door pneumatisch

persen en klaring. De gisting duurt 12 dagen bij 16-18°C in inox cuves. Daarna wordt de wijn
zacht gefilterd.

Dégustation

Goudgeel met groene tinten. In de neus citrus en wit fruit. De smaak is fris en delicaat.

Mets adaptées
Poisson - grillé | Fruits de mer | Apéritif

Caractéristiques

Type: Vin Blanc

Cépage: Sauvignon blanc
Stocker (années); +1-2

Servir a: 8-10 °C

Profil de goGt: Aromatique frais
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