Wijnfiche

DULST Chateau Trébiac Blanc | Graves AOP
e Semillon
France (GRAVES) — 2024
Vinification

Na de mechanische oogst worden de druiven zacht pneumatisch geperst. De alcoholische gisting
vindt plaats in temperatuurgecontroleerde roestvrijstalen tanks, waardoor de frisheid,
mineraliteit en aromatische expressie van de Sémillon optimaal behouden blijven.

Dégustation

Helder goudgeel met lichtgroene reflecties. De neus is expressief met aroma's van witte perzik
en rijpe citrusvruchten, aangevuld met subtiele florale toetsen. De smaak is fris, romig en fruitig,
met een levendige zuurgraad en een uitgesproken mineraliteit die kenmerkend is voor het
Graves-terroir. De afdronk is elegant, evenwichtig en verfrissend

Mets adaptées
Fromage de chevre | Poisson - plat léger | Asperges | Poisson - fumé | Apéritif

Caractéristiques
Type: Vin Blanc

Cépage: Sémillon (100%)
Viticulture: Traditionnel
Stocker (années): + 3-5
Servir a: 10-12 °C

Profil de goGt: Mineral
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