Wijnfiche

DULST Vini Menhir - Quota 29 | Salento IGT
rin e Primitivo
Italie (APULIA) — 2023
Domaine
Vini Menhir

Les vins de Vini Menhir viennent des Pouilles, dans le talon de la botte d'ltalie. Les vignobles sont
situés a Basso Salento (province de Lecce) et a Alto Salento (province de Tarente-Brindisi). En
plantant différents cépages dans différentes régions viticoles, il est possible de produire ici un
certain nombre de vins différents. La quantité de raisins par hectare est limitée et tous les raisins
sont vendangés manuellement au bon moment et sélectionnés avec le plus grand soin pour la
maturité. Ce soin confere aux vins un caractere tres équilibré et concentre.

Vinification

Manuele oogst. Lange schilmaceratie en daarna korte (6 maand) opvoeding in tanks samen met
de fijne gistresten. De hoeveelheid druiven per hectare wordt beperkt en alle druiven worden, op
het juiste moment, handmatig geoogst en uiterst zorgvuldig geselecteerd op rijpheid . Deze
zorgvuldigheid geeft de wijnen een zeer uitgebalanceerd en geconcentreerd karakter. Quota 29
wil zeggen dat de wijngaard 29 meter boven de zeespiegel gelegen is.

Dégustation

Intens rood met paarse tinten. Zeer fruitige, zachte, zuiderse, volle en kruidige rode wijn. Zeer
aromatisch, met eigenschappen van rijp rood fruit (kersen & braambessen) en een hint van
peper. De smaak is vol met een warme vloed van overrijp geparfumeerd fruit, een beetje
restsuiker en een lange fruitige afdronk. Met deze cuvee wil dit wijnhuis ons vooral het fruit in de
Primitivo leren kennen in plaats van krachtige overgeconcentreerde wijnen voor te stellen.

Mets adaptées
Pate | Ragout | Lapin aux prunes
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Caractéristiques

Type: Vin rouge

Cépage: Primitivo

Viticulture: Traditionnel

Servir a: 16-17 °C

Profil de goGt: Complexe et généreux
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